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mao-de-obra exclusiva

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO

IFSP CAMPUS SALTO
PREGAO Ne 05-364/2022

(Processo Administrativo n.” 23313.000346.2022-01)

1. DO OBJETO

1.1. O presente Pregdo tem como objetivo a Contratacdo de Pessoa Juridica para o
Fornecimento de Refeicdo — Transportada, incluido preparo e distribuicdo (Almogo)
gratuito aos estudantes do Ensino Técnico Integrado ao Médio, vinculada a
Concessao Administrativa onerosa de uso de espaco fisico, para servicos de Cantina
no Campus Salto do IFSP, com contrapartida de se estabelecer preco de forma a
beneficiar a comunidade usudria do campus, utilizando como parametro o preco
maximo do carddpio minimo, conforme condi¢cbes, quantidades, exigéncias e
estimativas, estabelecidas neste instrumento.

GRUPO 01

VALOR UNITARIO  VALOR TOTAL

ITEM 1D UND DESCRIGAO

Fornecimento de Refei¢do
Transportada, incluindo preparo e
1 34.560 Unidade distribui¢do (Almogo) aos estudantes do RS 14,99 RS 518.054,40
campus Salto com contrapartida
financeira do IFSP

1.2. Concessdo Onerosa de Espaco Fisico para Servicos de Cantina para o Campus Salto do

IFSP, sendo o_Valor do Aluguel Mensal de RS 500,00 (Quinhentos Reais)

1.3. Garantir a oferta didria de pelo menos um COMBO SAUDAVEL DO DIA (Conforme
APENDICE I11), com_valor fixo de R$7,00.

1.4. A quantidade anual estimada para o fornecimento de refeicdes serd de 34.560
unidades, sendo uma previsdao, podendo haver aumento ou reducdo da quantidade,
nao havendo numero minimo em decorréncia de varidveis que possam vir a ocorrer
que serao discriminadas no decorrer deste termo. A distribuicdo tem como base a



ocorrer em 3 dias da semana, estimativa de fornecimento de 240 refei¢Ges diarias,
podendo este numero de dias sofrer variacbes a critério da CONTRATANTE, ficando
esta obrigada a comunicar previamente caso haja altera¢cdo, com no minimo 24 horas
de antecedéncia.

1.5. O carddpio minimo, bem como o preco maximo estipulado dos itens da cantina,
serd discriminado, conforme Apéndice Il.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. A implementacdo de cantinas justifica-se pela necessidade em atender a
demanda de estudantes, servidores e visitantes durante os turnos de funcionamento
do Campus (matutino, vespertino e noturno), dotando a instituicdo com um local
apropriado e seguro para oferecer refeicdes de qualidade, saudaveis e dentro de
critérios minimos para os seus usuarios. O Campus Salto apresenta uma clientela
didria para os servicos da cantina de aproximadamente 1200 (mil e duzentos)
pessoas, entre servidores, terceirizados, visitantes e alunos, considerando os cursos
atuais, nos turnos matutino, vespertino e noturno. A oferta das refei¢des (almogo e
lanche) visa garantir o atendimento de uma parcela das necessidades nutricionais
dos estudantes durante o periodo em que passam na Instituicdo, colaborando, desta
maneira, direta e indiretamente no processo de aprendizagem.

2.2 Sabemos que a incidéncia da Obesidade, dentre outras doengas cronicas e
degenerativas vém aumentando de forma alarmante em todo mundo; que os
individuos, cada vez mais, apresentam uma alimentacdao desequilibrada, e que a
escola se apresenta como um espac¢o de estimulo de convivéncia saudavel. Nesse
sentido, as instituicdes educativas precisam se preparar para esse novo contexto de
estimulo a saude e a vitalidade positiva e de oferta de alimentos mais saudaveis,
organicos e ricos em nutrientes protetores e essenciais ao organismo.

2.3 A cantina escolar apresenta um importante compromisso social na saude da
comunidade na qual se insere, pois, as refei¢cdes e os produtos que comercializa tém
impacto direto na saude daquela. Nesse contexto, considera-se imprescindivel essa
relacdo piramidal: escola, familia e comércio de alimentos, que formam uma
importante rede de conexdao a ser trabalhada de maneira positiva, consciente e
sustentavel.

2.4 Ao vincular o fornecimento de refeicdes a concessdao de uso da drea destinada a
cantina, buscou-se garantir ndo s6 um local adequado as refeicdes dos alunos
contemplados pelo programa de alimentacdo deste instituto, como também a oferta
de refeicdes e lanches para servidores e demais alunos ndao contemplados pelo
programa, uma vez que, muitos deles precisam passar longos periodos, as vezes até
mesmo o dia inteiro, no Campus. Sem o servico de alimentacdo, além de nao
atendermos as necessidades nutricionais dos alunos do Ensino Integrado, nao
atendemos nossa missao, visdo e valores.

2.5 Cabe informar que a contratacgdo pretendida esta fundamentada na lei 8.987/95
(Lei de Concessdes e PermissGes) e suas alteracOes e subsidiariamente a Lei de
licitagOes e contratos (Lei n2 8.666/93) e o CAodigo de Defesa do Consumidor.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. A descricdo da solucdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.



4. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. O objeto deste Termo de Referéncia trata-se de servico comum, nos termos da
Lei n2 10.520 de 17 de julho de 2012, e do Decreto n?2 5.450 de 31 de maio de 2005.

4.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n°
2.271, de 1997, constituindo-se em atividades materiais acessdrias, instrumentais ou
complementares a area de competéncia legal do érgdo licitante, ndo inerentes as

categorias funcionais abrangidas por seu respectivo plano de cargos.

4.3. A prestacao dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Contratada e a Administracdao Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes

gue caracterize pessoalidade e subordinacdo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o

seguinte:

5.1.1 A distribuigao das refei¢Ges serd realizada na cantina do IFSP — Campus
Salto, por meio de sistema de auto-servigo-parcial, respeitando-se o padrao de
refeicOes, incidéncias e cardapios minimos constantes neste Termo de
Referéncia.

5.1.2 As refei¢des deverdo ser preparadas na cozinha da CONCESSIONARIA e
transportadas até o campus, sob a orientagdo e supervisdo de um nutricionista,
responsavel técnico, de responsabilidade da contratada, que devera atuar de
acordo com o que preconiza a RDC n2 216/2004/ANVISA, a RDC n2 275 de 21 de
outubro de 2012 e a Portaria n2 326 — SVS/MS de 30 de julho de 1997, e demais
legislagdes vigentes. Deve-se consultar a Portaria CVS-5, de 9 de abril de 2013.

5.2 ACONTRATADA devera executar todas as atividades necessdrias a obtencdo do
escopo contratado, dentre as quais se destacam:

5.2.1 Programacao das atividades de nutri¢cao e alimentacao;
5.2.2 Elaboragdo de carddapio didrio completo — semanal quinzenal ou mensal;

5.2.3 Aquisi¢ao de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em
geral necessarios a execugao dos servicos;

5.2.4 Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de
consumo em recintos proprios, obedecendo, no que couber, a Portaria CVS-
5/2013;

5.2.5 Acondicionamento de forma adequada, com controle de temperatura
antes e ap6s o transporte das refeicdes;

5.2.6 Coleta didria de amostras da alimentacdo preparada (almoco),
contemplando todas as preparacdes liquidas e incluindo as preparagdes que
porventura forem substituidas durante a distribuicdo das refeicdes;

5.2.7 Distribuicdao das refei¢cdes na cantina do Campus Salto do IFSP,
devidamente acondicionada nos balcdes térmicos, devendo a apresentacao,
temperatura e qualidade serem mantidas em condi¢cdes adequadas durante
toda distribuicdo das refeicoes.



5.2.8 Porcionamento uniforme das refeicbes aos usuarios, utilizando-se de
utensilios apropriados;

5.2.9 Limpeza e higienizacdo de todas as dependéncias, vinculadas a prestacao
de servicos e dos utensilios individuais utilizados pelos usudrios, inclusive
durante o horario de atendimentos dos comensais (limpeza de pisos, mesas e
bancadas).

5.3 DA CONCESSAO DA CANTINA: Os demais itens, referentes aos salgados/bebidas
da cantina, estdo elencados Apéndice Il e comp&em o carddpio minimo.

5.4 Os salgados devem ter peso minimo de 120g.
5.5 A cantina deverd sempre oferecer opgoes Light e Diet para os usuarios.

5.6 O cardapio minimo estipula quais os itens a CESSIONARIA obrigatoriamente deve
oferecer durante a vigéncia do contrato, conforme precos acordados em licitacdo,
entretanto, esta podera oferecer outros tipos de produtos. Em caso de duvidas
levantadas pela fiscalizacdo quanto ao preco praticado desses outros itens, sera
realizada pesquisa de mercado, ficando a CONCESSIONARIA sujeita a proceder as
alteragOes de pregos necessarias quando estes ndo estiverem de acordo com o
mercado.

5.7 A CONCESSIONARIA devera manter alvara de funcionamento do estabelecimento
em atividade (local de produgao e distribui¢cao), emitido pela Secretaria de Vigilancia
Sanitdria.

5.8 A CONCESSIONARIA devera atender as normas sanitarias para o funcionamento
da cantina, atender no que é aplicavel as determinac¢des das leis federais, estaduais e
municipais e demais legislagdes pertinentes e cumprir as exigéncias das RDC n° 216 e
275 da ANVISA.

5.9 Recomenda-se a disponibilidade de no minimo de 01 (um) atendente (trabalhos
gerais), além de 01 (um) caixa para cada periodo (matutino, vespertino, noturno).

5.10 A determinagao da quantidade dos profissionais ficara a cargo da
CONCESSIONARIA, que tera completa responsabilidade e deverd apresentar a
concedente, a relacdo destes, com nimero suficiente para a perfeita execucdo dos
servigos contratados.

5.11 A CONCESSIONARIA deverd aumentar o quantitativo de atendentes sempre que
houver necessidade ou quando solicitado pelo érgao, tendo sempre em vista o bom
andamento dos servicos prestados.

5.12 Os funcionarios deverdo apresentar-se sempre uniformizados, asseados e com
calcados adequados ao ambiente de trabalho. O IFSP disponibilizara vestiario de uso
coletivo a contratada.

5.13 Toda a responsabilidade empregaticia dos funcionarios para atuagao na cantina
serd de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA. Desta forma o IFSP - CAmpus
Salto ndo se responsabiliza por qualquer pagamento devido de causas trabalhistas,
indenizagdes, auxilios, saldrios, uniformes, etc advindos do uso ou exploragao
comercial do espaco concedido.

5.14 A CONCESSIONARIA devera manter em perfeito estado de asseio e limpeza:
toalhas de mesa ou similar, panos de copa, equipamentos e utensilios, areas de

trabalho, instalacdes e o material utilizado pelo setor durante o periodo em que
estiver prestando seus servicos, empregando produtos de boa qualidade e



adequados a higienizacdo das diversas areas e das superficies, ndo deixando residuos
ou cheiros

5.15 Ficard a cargo da CONCESSIONARIA a limpeza do espaco destinado a
acomodacdo das mesas e cadeiras de sua propriedade. O espaco compreendido
como area estendida tera a limpeza feita por conta da CONCEDENTE.

5.16 O material de limpeza e a retirada do lixo sdo de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

5.17 Deve-se disponibilizar maquinas de Cartées Débito ou Crédito para receber dos
estudantes e ou servidores que ndo possam pagar em espécie as despesas, havendo
obrigatoriedade de implantacdo desse tipo de forma de pagamento.

5.18 Além dos pontos acima, o adjudicatario deverd apresentar declaracdo de que
tem pleno conhecimento das condi¢cdes necessarias para a prestacdo do servico
como requisito para celebra¢do do contrato.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. Os critérios de sustentabilidade sdao aqueles previstos nas especificagdes do
objeto e no edital.

7. VISTORIA PARA A LICITAGAO

7.1. Para o correto dimensionamento e elabora¢do de sua proposta, o licitante
poderd realizar vistoria nas instalacdes do local de execu¢do dos servigos,
acompanhado por servidor designado para esse fim, com agendamento prévio
através do e-mail : clt.slt@ifsp.edu.br, de segunda a sexta-feira, das 08h00 horas as
17h00 horas.

7.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital,
estendendo-se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessao
publica.

7.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, deverd estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a
realizacao da vistoria.

7.3. Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser
entregue CD-ROM, “pen-drive” ou outra forma compativel de reproducao, contendo
as informacdes relativas ao objeto da licitacdo, para que a empresa tenha condicdes
de bem elaborar sua proposta.

7.4. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacbes de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes
dos locais da prestacdo dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus
dos servicos decorrentes.

7.5. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacgdes e
das condicdes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacao.

8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO



8.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

A metodologia de avaliacdo se darad através de fiscalizacdo, a ser exercida por
servidor da Administracdo, especialmente designados, na forma dos artigos 67 e 73
da Lei 8.666/93, bem como do artigo 62 do Decreto n? 2271/97, de forma a assegurar
o perfeito cumprimento deste Termo de Referéncia.

8.2 A execucdo dos contratos serd acompanhada e fiscalizada por meio de
instrumentos de controle, que compreendam a mensuracdo dos aspectos
mencionados no Anexo V, item 2.6 da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n2 05 de
2017.

8.3 O Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR) é o ajuste escrito, anexo ao
contrato entre o provedor de servicos e o 6rgdo contratante, que define, em bases
compreensiveis, tangiveis, objetivamente observaveis e comprovaveis os niveis
esperados de qualidade de prestacdo do servico e respectivas adequacbes de
pagamento (Anexo V-B da IN n2 05/2017). O Instrumento de Medi¢do de Resultado
(IMR) sera celebrado entre o Contratado e o Orgdo Contratante.

8.4 Os servigos executados, continuos ou eventuais, deverdao obedecer a todas as
normas atinentes ao objeto do contrato, existentes ou que venham a ser editadas.

8.5 O inicio da execuc¢do da prestacao dos servigcos sera dado através da Ordem de
execugao de servico, a ser emitido pelo contratante.

8.6 Em relagdo ao item 01. Os servigos serdo executados conforme discriminado abaixo:

8.6.1 O quantitativo constante no Item 1 é ESTIMATIVO, podendo variar em razdo da elaboragdo do
cronograma de aulas, ndo gerando obrigacdes a Administracdo pelo pagamento integral de todo o
valor disposto. Sera pago somente o quantitativo que for fornecido aos alunos quinzenalmente.

8.6.2 As quantidades a serem fornecidas diariamente serdo avisadas com antecedéncia minima de
no minimo 24 horas, ndo tendo o contratante a obrigacdo de solicitar uma quantidade nem minima
nem maxima didria, podendo inclusive optar por ndo fazer a solicitacdo para aquele respectivo dia,
ficando o presente instrumento como previsao anual.

8.6.3 O transporte dos alimentos devera ocorrer em veiculo préprio com destinacdo exclusiva para o
transporte das refeicdes, com condi¢Ges térmicas e sanitdrias em conformidade com as praticas
sanitdrias vigentes.

8.6.4 Para a preparac¢do da refeicdo, a concessionaria devera ter cozinha prépria, em local cujo
tempo entre deslocamento e distribuicdo do alimento aos alunos ndo ultrapasse 60 minutos, sob
risco de deterioracdo da preparagdo.

8.6.5 Devem ser inseridos critérios para a utilizagdo de materiais ecologicamente adequados para o
fornecimento das refeigdes, tal como a utilizagdo de recursos reutilizaveis, como pratos, copos e
talheres ndo-descartaveis.

8.6.6 Forma e condigdes para o fornecimento das refei¢des:

8.6.6.1 SISTEMA DE AUTO-SERVICO-PARCIAL: esse sistema divide-se de acordo com o sistema
de fornecimento de refeigdes, a saber:

8.6.6.2 Grupo 1 - Prato principal, guarni¢do: nesse grupo, o fornecimento é porcionado,
executado diretamente por funcionarios da CONCESSIONARIA, conforme quantidade e peso
minimo definido neste termo;

8.6.6.3 Grupo 2 - Acompanhamentos, saladas e complementos: nesse grupo, o fornecimento é
livre, realizado pelos préprios usuarios;

8.6.6.4 A alimentagdo fornecida devera ser adequada do ponto de vista nutricional e estar em
condigdo higiénico-sanitaria adequada, conforme legislagdes vigentes;

8.6.6.5 O fornecimento das refeicdes deverd estar sob a responsabilidade técnica de
nutricionista da CONTRATADA, legalmente habilitada com experiéncia comprovada, cujas



fungbes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas,
inerentes ao servico de nutrigao;

8.6.6.6 O fornecimento deverd atender os padrdes técnicos recomendados e contar com
quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em nimero suficiente.

8.6.6.7 A operacionalizagdo, transporte, distribuicdo e porcionamento das refeigdes deverdo
ser supervisionadas pelo responsavel técnico da CONTRATADA, de maneira a observar sua
aceitacgdo, analise da apresentagdo, porcionamento e temperatura das refeigdes servidas, para
possiveis alteragdes ou adaptagdes, visando atendimento adequado e satisfatorio.

8.6.6.8 A critério da CONTRATADA a distribuicdo podera ser feita via porcionamento com
Prato Feito (PF), respeitando e cumprindo a gramatura dos alimentos conforme Apéndice |, e a
distribuicdo dentro do intervalo de almogo para as 240 refeigBes previstas nos dias
respectivos.

DESCRICAO DETALHADA DO ITEM 1 (REFEICAO TRANSPORTADA)

8.6.7 As quantidades abaixo estipuladas sdo consideradas minimas, podendo a CONTRATADA
oferecer outras opgbes no cardapio.

8.6.8 Para a elaboragdo das preparaces do carddpio didrio devera ser observada a relagdo de
géneros e produtos alimenticios com respectivos consumos per capita e frequéncia de utiliza¢do,
para almogo, em conformidade com o Apéndice | deste Termo de Referéncia;

8.6.9 Os cardapios deverdao atender as necessidades nutricionais didrias recomendadas, devendo ser
organizados cardapios variados, de forma a garantir a aceitabilidade pelos usuarios;

8.6.10 O cardapio sera Unico para todos os usuarios, com opg¢do de cardapio vegetariano;

8.6.11 Poderdo ser solicitadas dietas especiais a alunos que apresentarem motivacdo e
documentagdo médica que comprove a necessidade. Referidas refeicOes serdo previamente
avaliadas e autorizadas pela fiscalizacdo e pela Diretoria de Administragao.

8.6.12 Os cardapios deverao ser submetidos a apreciagdo da nutricionista da Reitoria do IFSP, com
antecedéncia minima de 15 (quinze) dias de sua utilizagdo, por intermédio do fiscal de contrato.
ApOs a aprovacdo, os cardapios poderdo sofrer alteragdes, desde que com prévia anuéncia da
CONTRATANTE e mediante justificativa da CONTRATADA.

8.6.13 O porcionamento devera ocorrer da seguinte forma, e caso for definido pela CONTRATADA a
distribuicdo via Prato Feito, seguir gramatura do Apéndice I:

Almoco
Tipo de composicdo Porgdo por Usudrio Forma de Distribuigdo
Em prato branco de vidro ou tipo

duralex transparente, acompanhado de
Quantidade Self- P P

. talheres em inox e bandejas plasticas
Service

que permitam perfeita higienizagdo e
secagem

Arroz e Feijdo e Saladas

Quantidade Self- Deverdo ficar em embalagens dispostas
Molhos/Temperos . N .
Service nos balcdes de atendimento.

Porgdo de acordo

Prato Principal com o per capitado  Em prato branco de vidro ou tipo
APENDICE | duralex transparente, acompanhado de

talheres em inox e bandejas plasticas

que permitam perfeita higienizacdo e

secagem

Por¢do de acordo
Prato Principal Vegetariano com o per capita do
APENDICE |

Em prato branco de vidro ou tipo
Quantidade Self- P p

. duralex transparente, acompanhado de
Service de acordo

talheres em inox e bandejas plasticas
que permitam perfeita higienizacdo e
secagem

Guarnigao
¢ com tabela do

APENDICE |

8.6.14 A Apresentacdo devera ocorrer da seguinte forma:



Componentes Apresentacdo
02 tipos diariamente, sendo uma simples e outra composta, variando
Buffet de Saladas entre verduras, legumes crus ou cozidos ou leguminosas de acordo com
tabela mencionada no APENDICE I.
Tempero e Complementos Oleo composto, sal, vinagre, farinha de mandioca, molho de pimenta
01 tipo, diariamente, a base de carne bovina, suina, ave, peixe, ovos ou

Prato Principal -
P preparados variados de acordo com tabela mencionada APENDICE I.

Prato Principal Vegetariano 01 tipo, diariamente de acordo com tabela mencionada APENDICE I.
01 tipo diariamente a base de legumes ou verduras ou farofas ou tortas
Guarnigao ou refogados ou massas ou preparos de acordo com tabela mencionada
no APENDICE |

8.6.15 A CONTRATADA deve efetuar divulgagdo didria dos cardapios em local visivel aos usudrios do
restaurante, e ao fiscal de contrato com 30 dias de antecedéncia.

8.6.16 Os carddpios deverdo ser elaborados considerando as normas técnicas de elaboragdo de
carddpios, bem como, o padrdo de refei¢gdes e incidéncia constantes no edital.

8.6.17 Os valores fixados em certame serdo acordados pelo prazo de 12 meses, quando entdo,
poderdo sofrer reajustes, desde que solicitado pela CONTRATADA e comprovada a pratica dos novos
precos no mercado, por meio de nota empenho, nota fiscal, orcamentos e/ou quaisquer documentos
de empresas devidamente identificadas com CNPJ.

8.6.18 Os novos precos, se aprovados, entram em vigor somente apds autorizagdo formal da
Administracdo.

8.6.19 Quanto ao item 1, a quantidade é estimada, baseada em estudos realizados pela
CONTRATANTE, porém, a Nota Fiscal emitida quinzenalmente pela CONTRATADA serda com valor
referente a quantidade de refei¢cdes efetivamente servidas no periodo.

8.6.20 A CONTRATADA deverd, caso haja demanda e devidamente informada em tempo habil,
fornecer refei¢Ges diferenciadas quando for o caso (veganos, alérgicos, etc);

8.6.21 A quantidade diaria de refei¢Ges serd informada pela fiscaliza¢do do contrato no dia anterior
ao fornecimento em horario a ser definido junto a CONTRATADA, cujo objetivo é evitar o desperdicio
de refeicGes.

8.6.22 O calendario letivo anual serd disponibilizado no inicio do semestre letivo garantindo assim
gue os servigos possam ser organizados com eficiéncia;

8.6.23 Eventuais alteragdes no calendario pré-estabelecido serdo comunicadas a CONTRATADA com
pelo menos 5 (cinco) dias de antecedéncia.

8.6.24 0 almocgo serd servido das 11h30 as 13h30 nas instalagdes do campus mencionadas neste
termo. Este hordrio podera ser alterado pela CONTRATANTE, que deverd informar a CONTRATADA
com pelo menos 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia.

8.6.25 A refeicdo deverd ser servida imediatamente apds o preparo, mantendo os seus aspectos
sensoriais, como temperatura e sabor na hora de servi-la ao estudante. Ressalta-se que a refeigdo
devera ser ofertada e mantida quente, e a salada na sua temperatura ideal;

8.6.25 O jantar sera optativo para a CONTRATADA, porém em caso de funcionamento para este fim,
o valor cobrado pela refei¢do devera ser igual ou inferior ao cobrado no almogo.

8.6.26 Para os alunos dos cursos Técnico-Integrados, ndo poderdo ser cobrados quaisquer valores,
sendo o pagamento realizado por meio de ordem bancaria, apds apresentacdo de nota fiscal e
devidamente atestada pelo fiscal do contrato;

8.6.27 Para os servidores, terceirizados e convidados, a CONTRATADA devera servir a refeigdo com
preco maximo de 100% do valor homologado/contratado, sem qualquer énus para a CONTRATANTE;

8.6.28 Em caso de eventuais substituicdes de qualquer item do cardapio, devera ser feita uma
comunicagdo com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, devendo ser analisada e aprovada
pela CONTRATANTE, para somente depois ocorrerem tais alteragdes;

8.6.29 Devem ser previstos cardapios diferenciados cujo padrdao alimentar tenham influéncias de
habitos alimentares e socioculturais.



8.7 Em relacdo ao item 02. Os servigos serdo executados conforme discriminado abaixo:

8.7.1 A CONCESSIONARIA deverd atender aos critérios e responsabilidades trabalhistas, sociais,
comerciais e de qualidade e boas praticas na manipulagdo de alimentos, conforme disposto neste
documento, com o intuito de atender as demandas da comunidade escolar, focando no contexto de
promogado de saude, prevengdo de doengas e na oferta de alimentos dentro do critério de Seguranca
Alimentar e Nutricional.

8.7.2 A cantina devera ter atendimento no periodo das 07h00 as 21h30 horas, de segunda a sexta-
feira e, excepcionalmente, aos sabados, domingos e feriados, em caso de cursos e eventos
promovidos pelo IFSP ou em parceria com este, devendo os fiscais do contrato do IFSP comunicar a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 02 (dois) dias Gteis.

8.7.3 A CONCESSIONARIA deverd manter a pontualidade no cumprimento dos horarios, observando
gue os mesmos poderao ser alterados em caso de necessidade da Administragao.

8.7.4 Durante o periodo de recesso escolar (férias, recesso ou outro tipo de paralisagdo das
atividades da Instituicdo) sera obrigatério o funcionamento da cantina no periodo das 11h00 as
15h00, podendo esta condigdo ser modificada em acordo com a fiscalizagdo de contrato, e com
aprovacao final da Diretoria Adjunta Administrativa ou Diretoria Geral do campus. Tendo em vista a
diminuicdo de atendimento e demanda nesses periodos, considera-se a isengdo de 1 (um) més de
aluguel para a Concessionaria.

8.7.5 Durante o horario de funcionamento, a CONCESSIONARIA seré responsével pela organizacdo,
guarda, manejo, manuten¢do e limpeza das mesas e cadeiras que forem disponibilizadas aos
clientes.

8.7.6 Garantir a oferta diaria de pelo menos um COMBO SAUDAVEL DO DIA (Conforme APENDICE Il1),
com valor fixo de R$7,00;

8.7.7 O combo devera ser elaborado conforme as seguintes combinagdes, devendo ser ofertado pelo
menos um tipo de combo por dia (Combo 1 — segunda-feira, Combo 2 — terca feira, e assim por
diante).

8.7.8 Fazer a divulgacdo do COMBO SAUDAVEL DO DIA através de cartazes em local de grande
visibilidade da comunidade escolar.

8.7.9 A CONCESSIONARIA deverd arcar com todas as despesas de novos investimentos, e/ou
manutencdo/adaptacio na cozinha/equipamentos/utensilios, bem como, areas afins.

8.7.10 A CONCESSIONARIA podera explorar outros espacos do cdmpus, além da drea da cantina,
para a instalacdo de mdaquinas automaticas de venda de produtos alimenticios - vending machines,
mediante autorizagio da CESSIONARIA.

8.7.11 A CONCESSIONARIA podera valer-se de sua estrutura para atuar nos eventos realizados pela
concedente dentro e fora da drea do campus, tais como: formaturas, feiras, exposi¢des, e outros, de
forma que podera explorar sua atividade comercial normalmente, desde que nos moldes ajustados
neste Termo de Referéncia e autorizacdo prévia da contratante.

8.7.12 Nao serdo permitidos produtos alimenticios e bebidas a clientela considerados perigosos ou
nocivos a saude, em especial, bebida alcodlica, tabaco, medicamento ou produto quimico-
farmacéutico; a menos que haja conhecimento da fiscalizagdo do contrato do IFSP e autorizagdo
expressa da Diretoria Adjunta Administrativa ou Dire¢do Geral do IFSP.

8.7.13 Os carddpios deverdo ser apresentados ao consumidor juntamente as especificagdes dos
ingredientes que compde cada item oferecido, exceto para os produtos industrializados.

8.7.14 O servigo de cantina devera dispor de guardanapos, canudos, sachés individuais, de agucar,
adogante artificial, bem como de molhos (catchup, mostarda, pimenta, maionese, etc). No entanto,
os sachés de aglcar ou adogante deverdo ser fornecidos (ndo poderd ficar ao alcance do usuario) em
quantidade suficiente para adogar a bebida.

8.7.15 Os sanduiches e salgados apds o preparo, deverdo ser entregues aos usuarios devidamente
acondicionados em sacos de papel ou plasticos apropriados.

8.7.16 Os sanduiches e salgados previamente preparados deverdo apresentar etiqueta contendo
data de fabricagdo e validade.



8.7.17 Os pratos, talheres e guardanapos de papel, devem ser colocados a disposi¢do dos usudrios
em local visivel e de facil acesso.

8.7.18 O IFSP - Campus Salto através dos fiscais do contrato vedard, a seu critério, a presta¢do de
servigos, venda ou exposi¢do de produtos considerados inadequados ou nao condizentes com o
objeto da concessao.

8.7.19 Qualquer alteragdo, ampliagdo ou diversificagdo consideravel no cardapio sera feita com
prévia autorizacdo da fiscalizacdo do contrato, sendo que a CONCESSIONARIA, sempre que
necessario ou exigido, devera demonstrar o dimensionamento fisico para suas supostas ampliagdes,
bem como o programa dos investimentos propostos.

8.7.20 Os itens que ndo tiverem aceitagdo por parte dos usudrios poderdo ser substituidos, desde
gue seja comprovado o baixo nivel de saida destes produtos e que a fiscaliza¢do do contrato esteja
de acordo com a alteragao.

8.7.21 A CONCESSIONARIA deverd providenciar as suas expensas os mobilidrios e equipamentos da
cantina, tais como: freezers, geladeiras, armarios de cozinha, banquetas, mesas, cadeiras, chapas
para lanches, etc, além de todo e qualquer utensilio necessario ao adequado cumprimento de seu
objetivo: o de servir refeicdes e cantina/lanchonete com qualidade e conforto para os usuarios.

8.7.22 A CONCESSIONARIA deverd fornecer todo o material descartavel, necessério a boa execugio
do servigo, apresentando, sempre que solicitado pela fiscalizacdo do contrato, amostras de copos e
talheres descartaveis, guardanapo branco, recipientes atéxicos para o fornecimento de refei¢cdes e
demais alimentos.

8.7.23 Os materiais plasticos devem ser biodegraddveis ou passiveis de reciclagem, devendo
apresentar embalagens integras, préprias para cada produto e com identificagdo correta no rétulo.

8.7.24 A CONCESSIONARIA deverd fornecer utensilios em aco inoxidavel tais como: garfos, colheres
de sopa e de sobremesa. Os talheres deverdo ser embalados individualmente, em sacos plasticos
transparentes.

8.7.25 As manutenc¢les das instalagdes da area concedida, decorrentes do tempo de uso ou de
fatores externos ficardo por conta da CONCESSIONARIA. A manutencio abrange os seguintes
itens: Agua e esgoto: Tubo e conexdes, equipamentos, valvulas, sifdes e limpeza de caixa de gordura,
etc.; Energia: Eletrodutos, conexdes, lampadas, tomadas, disjuntores, reatores, interruptores,
soquetes, etc; Uso de gas de cozinha — botijées de gas, valvulas, mangueiras

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1 Para a perfeita execugao dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades
estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando
necessario.

9.2 A CONCESSIONARIA deverd se responsabilizar pela aquisicio de todos os
equipamentos/utensilios/veiculos necessarios para operacionalizacdo das atividades
gue compdem o objeto desta licitagao, inclusive o gds de cozinha.

9.3 Em caso de furto (desaparecimento) de item, a CONCESSIONARIA deverd
providenciar Boletim de Ocorréncia, ou documento equivalente, e apresentar
imediatamente ao IFSP — Campus Salto, devendo ser aberto um processo
administrativo para apuracdo das responsabilidades. Apds o término do processo, o
campus poderd isentar ou nio a CONCESSIONARIA de ressarcimento do item
desaparecido, desde que devidamente apurada a ndo responsabilidade da mesma;

9.4 A CONCESSIONARIA devera fornecer todo o material descartavel, necessario a
boa execucdo do servico, sem qualquer 6nus para a CESSIONARIA, apresentando,
sempre que solicitado pelo fiscal do contrato, amostras dos seguintes itens:



9.4.1 Copo descartavel, em material plastico, atoxico, 300 (trezentos) ml; 9.4.2
Guardanapo branco;

9.5 Os utensilios a serem adquiridos pela CONCESSIONARIA deverdo ser em aco
inoxidavel, tais como talheres, colheres e conchas (quando aplicével);

9.6 A CONCESSIONARIA devera garantir a quantidade minima de pratos e nimero
equivalente de talheres para cada refeicdao, conforme demanda. Esses utensilios ndo
poderdo ser descartaveis.

10. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
10.1. A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1. O local para a execuc¢do dos servicos objeto desta licitacdo € no novo
campus do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de S3o Paulo -
IFSP Campus Salto, situado na Avenida dos Trés Poderes, n° 375 - Residencial
Central Parque, Salto/SP;

10.2 QUANTO AO FORNECIMENTO DAS REFEIGOES:

10.2.1 No ano de 2022, quando sera iniciado o contrato, a contratada serd
responsavel pelo fornecimento estimado de 240 (duzentos e quarenta) refei¢des
didrias, referente aos alunos do ensino técnico integrado ao médio. O
pagamento dessas refeicdes sera realizado pela CONTRATANTE, mediante
apresentacao de nota fiscal ao final de cada quinzena e respectivo ateste pela
fiscalizacao.

10.2.2 As refeicdes devem estar disponiveis a todos os usuarios do Campus,
como por exemplo os demais alunos, servidores, funciondrios terceirizados e
visitantes. O pagamento desses sera sempre realizado a vista, pelos préprios
usudrios, com valor total (100% do valor unitario licitado), ndo havendo subsidio
por parte da CONTRATANTE, pagamento este que podera ser realizado em
dinheiro, cartdo de crédito ou cartdo de débito.

10.3 DA CONCESSAO ONEROSA DA CANTINA

10.3.1 A CONCESSIONARIA contard com 4&rea interna total de 19,19 m?
(dezenove metros e dezenove centimetros quadrados) e serd destinada a
producdo, oferta de produtos, area de alimentacdo e circulacdo de pessoas. O
espaco externo, sera disponibilizada como praca de alimentacdo e convivéncia,
provido de mobilidrio pertencente ao IFSP, além de 40 mesas para refeicdo com
06 lugares cada e bancos de jardim

10.3.2 O dimensionamento das areas acima descritas, bem como, a listagem dos
equipamentos acessoérios sdo estimativas e podem ser conferidas pelo licitante
por meio de visita técnica realizada antes do certame.

10.3.3 Clientela didria dos servicos de cantina de aproximadamente
1200 pessoas, considerando alunos, servidores, funcionarios terceirizados e
visitantes.

10.3.4 A drea serd entregue a concessionaria nas condicdes em que se encontra.
Caso a CONCESSIONARIA opte por novas adequacdes necessarias a exploracdo
do ramo da atividade, deverdo ser submetidas a prévia aprovacao da fiscalizacdo
do contrato e da Diretoria Adjunta Administrativa ou Diretoria Geral do Campus
Salto.



10.3.5 O Campus Salto recebe verba do FNDE oriunda do PNAE — Plano Nacional
de Alimentagao Escolar, como complemento a oferta de lanches aos alunos do
ensino  técnico integrado ao ensino médio e aos  técnicos
concomitantes/subsequentes, e cuja utilizacdo adequada de tal verba é um
direito de nossos alunos. Atualmente, é fornecido, com essa verba, sucos
provenientes da agricultura familiar, biscoitos dgua e sal, sendo o objetivo desta
informacdo tornar conhecido, e dessa forma compreender que em alguns
momentos havera diminuicdo de vendas em virtude desses fornecimentos
obrigatérios do PNAE.

10.4 DA TAXA DE ENERGIA ELETRICA:

10.4.1 O espaco ndao possui medidor de energia elétrica independente para a
cantina, o que impossibilita a emissdo de faturamento independente. O valor
devido pela CONCESSIONARIA estd incluso no valor do aluguel. Podendo este
valor ser alterado mediante autorizacdo prévia da dire¢do do campus, caso a
direcdo julgue que houve oscilacdo acima da normalidade, sendo esta uma
decisdo exclusiva da direcdo do campus, ndo assumindo assim o carater de
obrigatoriedade

10.5 DA TARIFA DE AGUA E ESGOTO E AFASTAMENTO E TRATAMENTO DE ESGOTO:

10.5.1 Sera usado o mesmo critério do item 10.4

10.6 DA TELEFONIA E INTERNET
10.5.1 Nao serd disponibilizada linha telefénica.

10.5.2 O IFSP possui rede local sem fio (Wi-Fi) com capacidade de comunicagao
em toda a area do prédio. A concessiondria e seu publico usuario poderdo
disfrutar dessa condicao especial.

10.6 DOS PAGAMENTOS DAS TAXAS:

10.6.1 O pagamento sera realizado por meio de guia de recolhimento da Uniao
(GRU), que deverad ser paga e entregue até o dia dez

10.6.2 Para emissdao da guia a concessiondria devera adotar o seguinte
procedimento: Acessar o site www.stn.fazenda.gov.br

Clicarem:

GRU;

Impressdao de GRU;

Escolher o cédigo n? 68888-6 — Anul. Despesa no excicio
UG: 158364

Gestdo: 26439

Preencher somente os campos obrigatérios

Clicar em: emitir GRU

10.7 O atraso no pagamento do valor ensejara a aplicacdo de multa de 10% (dez por
cento), correcdo monetaria e juros de 1% (um por cento) ao més, calculado “pro rata
die”, incidentes sobre o valor em atraso.



10.8 Caso haja execugdo de benfeitorias acordadas com a CONTRATANTE, podera ser
feito abatimento no valor do aluguel, mediante orcamento triplice para nortear os
valores dispendidos.

10.9 Para o inicio do contrato serd concedido 01(um) més de caréncia para o
pagamento.

11. UNIFORMES

11.1. Os uniformes a serem fornecidos pela Contratada a seus empregados deverdo
ser condizentes com a atividade a ser desempenhada no 6rgdo Contratante,
compreendendo pecas para todas as estacdes climaticas do ano, sem qualquer
repasse do custo para o empregado, observando o disposto nos itens seguintes:

11.3.5. No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a
situacdo, substituindo-os sempre que estiverem apertados;

11.4. Os uniformes deverao ser entregues mediante recibo, cuja cdpia, devidamente
acompanhada do original para conferéncia, devera ser enviada ao servidor
responsavel pela fiscaliza¢gdo do contrato.

12. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

12.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢Bes assumidas pela Contratada, de
acordo com as cldusulas contratuais e os termos de sua proposta;

12.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigcos, por servidor
especialmente designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas,
indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente
envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis;

12.2.1. O fiscal designado ndo devera ter exercido a funcao de pregoeiro na
licitacdo que tenha antecedido o contrato, a fim de preservar a segregacao de
fungbes (TCU, acérddo 1375/2015 — Plenario e, TCU, acérddo 2146/2011,
Segunda Camara);

12.2.2. A designacdo do fiscal devera levar em conta potenciais conflitos de
interesse, que possam ameacar a qualidade da atividade a ser desenvolvida.
(Acordao TCU 3083/2010 - Plenario);

12.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes,
falhas ou irregularidades constatadas no curso da execuc¢do dos servicos, fixando
prazo para a sua corregao, certificando-se que as solugbes por ela propostas sejam as
mais adequadas;

12.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servico, no prazo e
condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia;

12.5. Efetuar as retencg8es tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da
contratada, no que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo X| da IN
SEGES/MP n. 5/2017;

12.6. N3o praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como:

12.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada,



devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados,
exceto quando o objeto da contratagdo previr o atendimento direto, tais como
nos servicos de recepg¢ao e apoio ao usuario;

12.6.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas
Contratadas;

12.6.3. promover ou aceitar o desvio de funcbGes dos trabalhadores da
Contratada, mediante a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas
previstas no objeto da contratacdo e em relacdo a funcdo especifica para a qual
o trabalhador foi contratado; e

12.6.4. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores
eventuais do proprio Orgdo ou entidade responsavel pela contratacdo,
especialmente para efeito de concessao de didrias e passagens.

12.7. Fornecer por escrito as informacGes necessarias para o desenvolvimento dos
servicos objeto do contrato;

12.8. Realizar avaliagGes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

12.9. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para
adocdo das medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela
Contratada;

12.10. Arquivar, entre outros documentos, projetos, " as built", especificacbes
técnicas, orgamentos, termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de
inspecdes técnicas apds o recebimento do servigo e notificagdes expedidas;

12.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 32, § 52, da Lei n2 8.666, de 1993;

12.12. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e
instala¢des, apresentem condi¢des adequadas ao cumprimento, pela contratada, das
normas de seguranca e saude no trabalho, quando o servi¢o for executado em suas
dependéncias, ou em local por ela designado.

13. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

13.1. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de
sua proposta, com a alocacao dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento
das cldusulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas
especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

13.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte,
no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execu¢do ou dos materiais
empregados;

13.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto,
bem como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal,
devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua integralidade, ficando a
Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos
pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

13.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a



serem executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

13.5. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por
meio de cracha, além de prové-los com os Equipamentos de Protecdo Individual - EPI,
guando for o caso;

13.6. Apresentar a Contratante, quando for o caso, a relacdo nominal dos
empregados que adentrardo o 6rgdo para a execugao do servico;

13.7. Responsabilizar-se por todas as obrigacoes trabalhistas, sociais, previdenciarias,
tributdrias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo
transfere responsabilidade a Contratante;

13.8. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da
Administracao;

13.9. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas,
alertando-os a ndo executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo a
Contratada relatar a Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de
evitar desvio de funcdo;

13.10. Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da
prestacao dos servigos;

13.11. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos,
exceto na condigdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a
utiliza¢do do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre;

13.12. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitacdo;

13.13. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

13.14. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
guantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de
fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale
transporte, devendo complementd-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta
nao seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando
ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 12 do art. 57 da Lei n2 8.666, de
1993.

13.15. Deter instalagdes, aparelhamento e pessoal técnico adequados e disponiveis
para a realizacdo do objeto da licitacao

13.16. Para a realizagdo do objeto da licitagdo, a CONTRATADA devera entregar
declaragdo de que instalard escritério no municipio ou regides proximas, a ser
comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia do
contrato, dispondo de capacidade operacional para receber e solucionar qualquer
demanda da CONTRATANTE, bem como realizar todos os procedimentos pertinentes
a selecdo, treinamento, admissao e demissao dos funcionarios;

13.17. A CESSIONARIA deverd garantir que todos os 240 alunos do integrado , bem
como, demais usudrios do restaurante, sejam alocados confortavelmente para as
refeices no espaco reservado a Cantina.

13.18. Solugdes de logistica para a eficiéncia desse atendimento em horarios de pico



poderdo ser negociadas com a Direcdo do Campus.

13.19. A CESSIONARIA deverad manter em perfeito estado de asseio e limpeza panos
de copa, refeitdrios e utensilios, areas de trabalho, instalacdes e o material utilizado
pelo setor durante o periodo em que estiver prestando seus servicos, empregando
produtos de boa qualidade e adequados a higienizacdo das diversas areas e das
superficies, ndo deixando residuos ou cheiros

13.20. A CESSIONARIA devera garantir que os cardapios sejam elaborados por uma
nutricionista, devidamente registrada em conselho. Faz-se necessario que os
cardapios sejam assinados pela (o) profissional

13.21 A CESSIONARIA devera garantir quadro técnico de profissionais suficientes para
o preparo dos alimentos e limpeza da cozinha, garantindo que a execucdo dos
servicos aconteca dentro do prazo previsto para a realizacdo das refeicbes;

13.22 As refeicGes serdo servidas de segunda a sexta, das 11h30 as 13h30; podendo
estes serem alterados de acordo com interesse da contratante e mediante
comunicac¢do prévia de no minimo 24 horas.

13.23 A CESSIONARIA manterd local adequado para armazenamento dos itens
alimenticios a serem servidos, responsabilizando-se pelo estoque dos itens nao
pereciveis em uma sala utilizada para depdsito deste tipo de produtos e os itens que
necessitarem de refrigeracdo serao armazenadas no local de
preparacdo/fornecimento da refeicdo, sendo que a responsabilidade pela recepgédo e
fiscalizagdo dos produtos serd da CESSIONARIA;

13.24 A manutengdao preventiva e corretiva dos itens, bem como do espago
fisico/prédio (area interna e externa) e suas adequagdes para o correto
funcionamento, serd de responsabilidade da CONCESSIONARIA, sem qualquer &nus
para a CONCEDENTE.

13.25 E necessario que a CESSIONARIA sempre prime pelo emprego da alimentacdo
saudavel e adequada, compreendendo o uso de alimentos variados, seguros, que
respeitem as necessidades nutricionais dos alunos em conformidade com a sua faixa
etaria.

13.26 Assumir inteira e total responsabilidade pelo atendimento ao publico, no
horario determinado pela CONTRATANTE;

13.27 Nao usar radios e aparelhos que produzam sons que possam atrapalhar os
ambientes de trabalho e estudo;

13.28 Manter pessoal capacitada e eficiente capaz de atender aos servigos, sem
interrupg¢des, seja por motivo de férias, licenca, falta ao servico, demissdo de
empregados ou por qualquer outra razio, mantendo-se sempre o numero de
empregados necessarios para a execugao dos servicos;

13.29 Cumprir rigorosamente, quanto as normas de seguranga no trabalho na area
de Medicina e Seguranca do Trabalho, em conformidade com a Portaria n2 3.214, de
08 de junho de 1978 (NR-7), do Ministério do Trabalho, e demais normas de
seguranca e medicina do trabalho em vigor, oferecendo a seus empregados as
garantias e medidas indispensaveis de protecdo, seguranca e higiene do trabalho,
mediante o uso de meios de protecao na execucdo dos servicos;

13.30 A inadimpléncia da CESSIONARIA, com referéncia aos encargos estabelecidos,
nao transfere a responsabilidade por seu pagamento a CEDENTE, nem poderd onerar
o ente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com a CEDENTE;



13.31 Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacGes a serem assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas no Pregdo;

13.32 Permitir a fiscalizacdo do contrato, a Direcdo Geral do IFSP Campus Salto e
aqueles a quem o IFSP formalmente indicar (Fiscais de Contrato e Comissdo da
Alimentacdo Escolar), acesso as suas instalacdes para fiscalizacdo dos servigos
executados, independentemente de aviso prévio;

13.33 Aceitar a alteragdo de lugar, solicitada pela CEDENTE, desde que mantidas as
mesmas condicoes e similaridade das metragens iniciais;

13.34 Os proprietarios da empresa prestadora do servico deverdo demonstrar
disponibilidade de se reunir mensalmente — ou a qualquer tempo em que se fizer
necessario, com o Fiscal do Contrato a fim de discutir e encaminhar melhorias nos
procedimentos adotados;

13.35 Deverd apresentar a qualquer momento, conforme solicitacdo da CEDENTE,
quaisquer documentos comprobatérios que esta entender necessario ao
cumprimento das obriga¢des estabelecidas no Edital e Contrato, sob pena de
aplicagdo de penalidades e rescisdo contratual, garantindo contraditério e ampla
defesa;

13.36 Apresentar os documentos comprobatérios de pagamento dos saldrios dos
funcionadrios da cantina, além das guias de recolhimento de INSS e FGTS, em conjunto
com as guias de recolhimento da unido (GRU) com seus devidos comprovantes de
pagamento, mensalmente, até o dia 10 de cada més;

13.37 Adquirir, instalar, manter e conservar as suas expensas, 0s equipamentos,
moveis e utensilios necessarios ao funcionamento para prestacdo dos servicos de
cantina, devendo retira-los do local quando do término ou rescisdo do contrato;

13.38 Manter e conservar as suas expensas a area concedida, devolvendo-a a
CEDENTE, quando do término ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e
em perfeito estado de conservagao, condi¢des estas em que declara haver recebido o
imovel, apds laudo de vistoria, incluindo a pintura nas mesmas cores e no padrao
original;

13.39 Ao entregar a area e os equipamentos pela CESSIONARIA, a CEDENTE verificara
o estado em que estdo sendo restituidos, somente aceitando altera¢des decorrentes
do desgaste natural;

13.40 Manter nas dependéncias equipamentos de combate a incéndio de acordo com
as normas vigentes;

13.41 Toda e qualquer saida ou entrada de veiculos, de equipamentos da
CESSIONARIA do Campus deverd ser precedida de identificacdo e registro em livro de
registro localizado na portaria do prédio, ou outra forma de controle considerada
conveniente e adequada ao CEDENTE;

13.42 N3o alterar o Carddpio Minimo, exceto sob aprovacdo da fiscalizacdo de
contratos;

13.43 Manter obrigatoriamente a tabela com os precos praticados em local visivel e
de acesso a todos os usudrios. Nao incluir taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos
precos da tabela, nem a cobranca a parte. O reajuste de precos poderd acontecer
somente apds decorrido o prazo minimo de 12 (doze) meses de vigéncia do contrato,
e deve ser primeiramente aprovado pela fiscalizacdo do contrato. Os precos serdo



reajustados de acordo com o indice IPCA;

13.44 Todas as preparacdes armazenadas no balcdo de distribuicdo deverdo ser
identificadas por meio de placas, etiquetas ou similares, independentes do tipo de
ingredientes. Caso na composicdo da preparacdao haja itens alergénicos (leite e
glaten, principalmente), devera ser garantida essa informac¢do ao consumidor em
todos os casos;

13.45 Declara¢do da empresa de que contratara um (a) Nutricionista, registrado (a)
no CRN — Conselho Regional de Nutricdo, o qual ficara responsavel pela atividade de
assessoria com responsabilidade técnica (RT) e com carga hordria minima de
acompanhamento de pelo menos 4 horas mensais. Esse profissional serd o (a)
responsdvel pela qualidade dos alimentos comercializados e acompanhamento da
equipe de manipuladores do estabelecimento. Na declara¢do deve-se constar o
nome, CPF, nimero do registro na entidade profissional competente e carga horaria
de atividade.

13.46 A visita do profissional indicado no item anterior deverd ocorrer no inicio do
contrato e posteriormente uma vez ao més, devendo essas visitas técnicas serem
previamente agendadas com a fiscaliza¢do do contrato.

13.47 A cada visita deverd ser emitido um relatério de visita técnica com descrigao
das atividades avaliadas, em especial relativo aos equipamentos, instalagbes e
carddpio, que podera ser consultado pela Comissao de Alimentagao Escolar.

13.48 Nao veicular publicidade acerca de outros servigos nesse espago, sem a
anuéncia da CEDENTE.

14. DA SUBCONTRATAGAO

14.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.

15. DA ALTERAGAO SUBJETIVA

15.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorpora¢io da contratada com/em outra
pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os
requisitos de habilitacdo exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais
cldusulas e condi¢des do contrato; nao haja prejuizo a execugao do objeto pactuado
e haja a anuéncia expressa da Administra¢dao a continuidade do contrato.

16. DO CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUGCAO

16.1 O acompanhamento e a fiscalizagdo da execug¢do do contrato consistem na
verificacdo da conformidade da prestacdo dos servicos e da alocacao dos recursos
necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, devendo ser
exercidos por um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados,
na forma dos arts. 67 e 73 da Lei n2 8.666, de 1993, e do art. 62 do Decreto n? 2.271,
de 1997;

16.2 O representante da Contratante devera ter a experiéncia necessdria para o
acompanhamento e controle da execuc¢do dos servicos e do contrato.

16.3 A verificacdo da adequacdo da prestacdo do servico devera ser realizada com
base nos critérios previstos neste Termo de Referéncia;

16.4 A execucdo dos contratos devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de



instrumentos de controle, que compreendam a mensuracdo dos aspectos
mencionados no art. 47 e no ANEXO V, item 2.6, i, ambos da IN n2 05/2017;

16.5 A fiscalizacdo técnica dos contratos avaliard constantemente a execuc¢do do
objeto e utilizard o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme modelo
previsto no Anexo X, ou outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da
prestacdo dos servicos, devendo haver o redimensionamento no pagamento com
base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA: a) ndo produzir os
resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as
atividades contratadas; ou b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos
para a execucdo do servico, ou utilizd-los com qualidade ou quantidade inferior a
demandada;

16.6 A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros
mecanismos para a avaliagcdo da prestacdo dos servicos;

16.7 Durante a execucdo do objeto, o fiscal técnico deverda monitorar
constantemente o nivel de qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracéao,
devendo intervir para requerer a CONTRATADA a correcdo das faltas, falhas e
irregularidades constatadas;

16.8 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagao da
execucao do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da
prestagao dos servicos realizada;

16.9 Em hipdtese alguma, sera admitido que a prépria CONTRATADA materialize a
avaliacao de desempenho e qualidade da presta¢dao dos servicos realizada;

16.10 A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico
com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde
qgue comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de
fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador;

16.11 Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestacao do
servico em relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis
minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser
aplicadas as san¢des a CONTRATADA de acordo com as regras previstas no ato
convocatorio;

16.12 O fiscal técnico podera realizar avaliagdao diaria, semanal ou mensal, desde que
o periodo escolhido seja suficiente para aferir o desempenho e qualidade da
prestacao dos servicos;

16.13 O fiscal técnico, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade
pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, devera comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a
produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracdo dos
valores contratuais previstos no § 12 do art. 65 da Lei n2 8.666, de 1993;

16.14 A conformidade do material a ser utilizado na execucdo dos servicos devera ser
verificada juntamente com o documento da CONTRATADA que contenha sua relacdo
detalhada, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia e na proposta,
informando as respectivas quantidades e especificacbes técnicas, tais como: marca,
gualidade e forma de uso;

16.15 O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias



verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas
contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n? 8.666, de 1993;
16.16 O descumprimento total ou parcial das demais obrigacbes e responsabilidades
assumidas pela Contratada ensejara a aplicacdo de sancdes administrativas, previstas
neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente, podendo culminar em rescisdo
contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 80 da Lei n2 8.666, de 1993;

16.17 A fiscalizacdo de que trata esta cldusula ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfeicGes técnicas, vicios redibitorios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo
implica em corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes e prepostos, de
conformidade com o art. 70 da Lei n? 8.666, de 1993.

17. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDIGCAO PARA FATURAMENTO

17.1. A avaliagdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de
Resultado (IMR), previsto no Anexo X, devendo haver o redimensionamento no
pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:

a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a
qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢dao do
servico, ou utilizad-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

17.2. A afericdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerard os
seguintes critérios:

17.2.1. O faturamento serd quinzenal e serd avaliada a prestacdao dos servicos
durante o més inteiro conforme os padrbes e especificagbes constantes no
Termo de Referéncia e demais apéndices e anexos.

17.2.2. Aprovacdao pela equipe de fiscalizagdo dos servigos executados e
documentos apresentados.

17.3. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instru¢do Normativa SEGES/MP n2 05,
de 2017, serd indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a
irregularidade verificada, sem prejuizo das sang¢des cabiveis, caso se constate que a
Contratada:

17.3.1. ndo produziu os resultados acordados;

17.3.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a
gualidade minima exigida;

17.3.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a
execugao do servigo, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a
demandada.

18. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

18.1 Os servicos serdo recebidos provisoriamente no prazo de 10 (dez) dias, pelo(a)
responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de
posterior verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes neste
Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser elaborado relatdrio circunstanciado,
contendo o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execuc¢do do



contrato e demais documentos que julgarem necessarios, devendo encaminha-los ao
gestor do contrato para recebimento definitivo;

18.2 Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo
com as especificagcdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo
ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas
da Contratada, sem prejuizo da aplicagcdo de penalidades;

18.3 Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados
do recebimento provisorio, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do servico
executado e materiais empregados, com a consequente aceitagdo mediante termo
circunstanciado;

18.3.1. Na hipdtese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser
procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se
o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo;

18.3.2 Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo mensal, o
fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado das avaliagdes da execugdo do
objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestagao dos
servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera
resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada,
registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato (item 4 do
ANEXO VIII-A da IN n2 05/2017);

18.4 O recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execuc¢do dos servigos,
serd realizado pelo gestor do contrato;

18.4.1 O gestor do contrato analisard os relatérios e toda documentacdo
apresentada pela fiscalizacdo técnica e, caso haja irregularidades que impecam a
liguidacdo e o pagamento da despesa, indicara as cldusulas contratuais
pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregoes;

18.4.2 O gestor emitird termo circunstanciado para efeito de recebimento
definitivo dos servicos prestados, com base nos relatérios e documentagao
apresentados, e comunicara a CONTRATADA para que emita a Nota Fiscal ou
Fatura com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo com base no
Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), ou instrumento substituto;

18.5 O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade
da Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execug¢ao do contrato.

19. DO PAGAMENTO

19.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do
servico, conforme este Termo de Referéncia.

19.2. Quando houver glosa parcial dos servigos, a contratante devera comunicar a
empresa para que emita a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

19.3. O pagamento serd efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias,
contados do recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

19.3.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser
efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias uteis, contados da data da
apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 52, § 32, da Lei n? 8.666,
de 1993.



19.4. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal
ou Fatura apresentada expressa os elementos necessdrios e essenciais do
documento, tais como:

19.4.1. o prazo de validade;

19.4.2. a data da emissdo;

19.4.3. os dados do contrato e do 6rgao contratante;

19.4.4. o periodo de prestacdo dos servigos;

19.4.5. o valor a pagar; e

19.4.6. eventual destaque do valor de retengoes tributarias cabiveis.

19.5. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que
impeca a liguidacdo da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada
providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-
se-a apds a comprovagao da regularizagdo da situag¢do, ndo acarretando qualquer
onus para a Contratante;

19.6. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para
verificar a manutencgdo das condi¢Oes de habilitacdo exigidas no edital.

19.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdao de irregularidade da contratada,
serd providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias
Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo
podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da Contratante.

19.8. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante deverd comunicar aos 0Orgdos responsaveis pela fiscalizacdo da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a
existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

19.9. Persistindo a irregularidade, a contratante deverda adotar as medidas
necessarias a rescisdao contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

19.10. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada nao
regularize sua situacdo junto ao SICAF.

19.10.1. Serd rescindido o contrato em execugdo com a contratada inadimplente
no SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de
interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso,
pela maxima autoridade da contratante.

19.11. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a
Administracdo deverd realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensao
temporaria de participacdo em licitacdo, no dmbito do 6rgdo ou entidade, proibicao
de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa n2 3, de 26 de abril de 2018.

19.12. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, a empresa
privada que tenha em seu quadro societdrio servidor publico da ativa do érgao
contratante, com fundamento na Lei de Diretrizes Orgamentarias vigente.

19.13. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributdria prevista na



legislagao aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos
termos do item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

19.14. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancdria para pagamento.

19.15. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada nao
tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido
de atualizacdo financeira, e sua apuracdo se fard desde a data de seu vencimento até
a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de
0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicagdo das
seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:
EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo
pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

I =ndice de compensacio financeira = 0,00016438, assim apurado:

1= (TX) = (6/100) 1=0,00016438
N N 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%

20. DA CONTA-DEPOSITO VINCULADA

20.1. Para atendimento ao disposto no art. 18 da IN SEGES/MP N. 5/2017, as regras
acerca da Conta-Depésito Vinculada a que se refere o Anexo XIl da IN SEGES/MP n.
5/2017 sdo as estabelecidas neste Termo de Referéncia.

20.2. A futura Contratada deve autorizar a Administracdao Contratante, no momento
da assinatura do contrato, a fazer o desconto nas faturas e realizar os pagamentos
dos salarios e demais verbas trabalhistas diretamente aos trabalhadores, bem como
das contribuicdes previdenciarias e do FGTS, quando n3o demonstrado o
cumprimento tempestivo e regular dessas obrigacdes, até o momento da
regularizacao, sem prejuizo das san¢des cabiveis.

20.2.1. Quando nao for possivel a realizagdo desses pagamentos pela prépria
Administracdo (ex.: por falta da documentacdo pertinente, tais como folha de
pagamento, rescisdes dos contratos e guias de recolhimento), os valores retidos
cautelarmente serdo depositados junto a Justica do Trabalho, com o objetivo de
serem utilizados exclusivamente no pagamento de saladrios e das demais verbas
trabalhistas, bem como das contribuigdes sociais e FGTS decorrentes.

20.3. A CONTRATADA autorizara o provisionamento de valores para o pagamento das
férias, 132 salario e rescisdo contratual dos trabalhadores da contratada, bem como
de suas repercussoes trabalhistas, fundidrias e previdencidrias, que serdo depositados
pela Contratante em conta-depdsito vinculada especifica, em nome do prestador dos
servicos, blogueada para movimentacdo, conforme disposto no anexo XlIl da
Instrucdo Normativa SEGES/MP n2 5, de 2017, os quais somente serdo liberados para
o pagamento direto dessas verbas aos trabalhadores, nas condicdes estabelecidas no
item 1.5 do anexo VII-B da referida norma.



20.4. A Contratante provisionara os valores para o pagamento das férias, 132 (décimo
terceiro) salario e verbas rescisérias aos trabalhadores da Contratada, que serdao
depositados pela em Conta-Depésito Vinculada, em nome do prestador dos servicos,
bloqueada para movimentacdo e utilizada exclusivamente para crédito das rubricas
retidas.

20.4.1. Os valores provisionados somente serdo liberados nas seguintes
condicgGes:

20.4.1.1. parcial e anualmente, pelo valor correspondente ao 132 (décimo
terceiro) saldrio dos empregados vinculados ao contrato, quando devido;

20.4.1.2. parcialmente, pelo valor correspondente as férias e a 1/3 (um
terco) de férias previsto na Constituicdo, quando do gozo de férias pelos
empregados vinculados ao contrato;

20.4.1.3. parcialmente, pelo valor correspondente ao 132 (décimo terceiro)
salario proporcional, as férias proporcionais e a indenizacdo compensatdria
porventura devida sobre o FGTS, quando da dispensa de empregado
vinculado ao contrato; e

20.4.1.4. ao final da vigéncia do contrato, para o pagamento das verbas
rescisorias.

20.5. O montante dos depdsitos da conta vinculada, conforme item 2 do Anexo XIl da
IN SEGES/MP n. 5/2017 sera igual ao somatdrio dos valores das provisdes a seguir
discriminadas, incidentes sobre a remuneragao, cuja movimenta¢do dependera de
autorizacdo do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo e sera feita exclusivamente
para o pagamento das respectivas obrigacdes:

20.5.1. 132 (décimo terceiro) salario;
20.5.2. Férias e um terco constitucional de férias;

20.5.3. Multa sobre o FGTS e contribuicdo social para as rescisdes sem justa
causa; e

20.5.4. Encargos sobre férias e 132 (décimo terceiro) salario.

20.6. Os percentuais de provisionamento e a forma de cdlculo serdo aqueles
indicados no item 14 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

20.7.0 saldo da conta-depdsito sera remunerado pelo indice de corre¢do da
poupanca pro rata die, conforme definido em Termo de Cooperacdo Técnica firmado
entre o promotor desta licitagdo e instituicao financeira.

20.8. Eventual alteragcao da forma de corregdo implicara a revisao do Termo de
Cooperacgao Técnica.

20.9. Os valores referentes as provisdes mencionadas neste termo de referéncia que
sejam retidos por meio da conta-depdsito, deixardo de compor o valor mensal a ser
pago diretamente a empresa que vier a prestar os servicos.

20.10. Em caso de cobranca de tarifa ou encargos bancdrios para operacionaliza¢do
da conta-depdsito, os recursos atinentes a essas despesas serdo debitados dos
valores depositados.

20.11. A empresa contratada podera solicitar a autorizacdo do 6rgdo ou entidade
Contratante para utilizar os valores da conta-depdsito para o pagamento dos



encargos trabalhistas previstos nos subitens acima ou de eventuais indenizacoes
trabalhistas aos empregados, decorrentes de situacdes ocorridas durante a vigéncia
do contrato.

20.11.1. Na situacdo do subitem acima, a empresa deverd apresentar os
documentos comprobatdrios da ocorréncia das obrigacGes trabalhistas e seus
respectivos prazos de vencimento.

20.11.2.Somente apds a confirmacdo da ocorréncia da situacdo pela
Administracdo, sera expedida a autorizacdo para a movimentacdo dos recursos
creditados na conta-depdsito vinculada, que serd encaminhada a Instituicdo
Financeira no prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar da data da
apresentacdo dos documentos comprobatérios pela empresa.

20.11.3. A autorizacdo de movimentacdo devera especificar que se destina
exclusivamente para o pagamento dos encargos trabalhistas ou de eventual
indenizagdo trabalhista aos trabalhadores favorecidos.

20.11.4. A empresa devera apresentar ao 6rgao ou entidade contratante, no
prazo maximo de 3 (trés) dias Uteis, contados da movimentag¢do, o comprovante
das transferéncias bancarias realizadas para a quitagdo das obriga¢Oes
trabalhistas.

20.12. O saldo remanescente dos recursos depositados na conta-depdsito serd
liberado a respectiva titular no momento do encerramento do contrato, na presenca
do sindicato da categoria correspondente aos servigos contratados, quando couber, e
apds a comprovagao da quitacdo de todos os encargos trabalhistas e previdenciarios
relativos ao servico contratado, conforme item 15 da IN SEGES/MP n. 5/2017.

21. DO REAJUSTAMENTO DE PRECOS EM SENTIDO AMPLO (REAJUSTE)

21.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um
ano contado da data limite para a apresentacao das propostas.

21.2. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido da
Contratada, os pregos iniciais serdao reajustados, mediante a aplicacdo, pela
Contratante, doindice IPCA, exclusivamente para as obrigac¢des iniciadas e concluidas
apods a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte formula (art. 52 do Decreto
n.2 1.054, de 1994):

R=V(1-19) /19, onde:
R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

19 = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de prec¢os
correspondente a data fixada para entrega da proposta na licitagao;

| = ndice relativo ao més do reajustamento;

21.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano
serd contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

21.4 No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o
CONTRATANTE pagard a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variacao
conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja divulgado o indice



definitivo.

21.5 Nas afericbes finais, o indice utilizado para reajuste ser3,
obrigatoriamente, o definitivo.

21.6 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou
de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que
vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

21.7 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes
elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do pre¢o do valor remanescente,
por meio de termo aditivo.

21.8 O reajuste sera realizado por apostilamento.

22. DA GARANTIA DA EXECUGAO

22.1. A Contratada apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis
por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato,
comprovante de prestacao de garantia, podendo optar por caugao em dinheiro ou
titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianca bancdria, em valor
correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor total do contrato, com validade
durante a execuc¢do do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia
contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacao.

22.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia
acarretard a aplicagdo de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor
total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

22.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administra¢do a
promover a rescisao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular
de suas cldusulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de
1993.

22.2. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento
de:

22.2.1. prejuizos advindos do ndao cumprimento do objeto do contrato e do ndo
adimplemento das demais obrigacdes nele previstas;

22.2.2. prejuizos diretos causados a Administracao decorrentes de culpa ou dolo
durante a execu¢do do contrato;

22.2.3. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragao a contratada;
e

22.2.4. obrigacbes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para
com o FGTS, ndao adimplidas pela contratada, quando couber.

22.3. A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os
eventos indicados no item anterior, observada a legislagao que rege a matéria.

22.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta
especifica na Caixa Econdmica Federal, com correcdo monetaria.

22.5. Caso a opcao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido
emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de
liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos



seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da Economia.

22.6. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, deverd constar expressa
renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

22.7. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a
garantia deverd ser ajustada a nova situacdo ou renovada, seguindo os mesmos
parametros utilizados quando da contratacdo.

22.8.Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de
gualquer obrigacdo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposicao no prazo
maximo de 10 (dez) dias uteis, contados da data em que for notificada.

22.9. A Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a
matéria.

22.10. Sera considerada extinta a garantia:

22.10.1.com a devolucdo da apodlice, carta fianca ou autorizagdo para o
levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia,
acompanhada de declaracdo da Contratante, mediante termo circunstanciado,
de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

22.10.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato,
caso a Administracdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo
serd ampliado, nos termos da comunica¢do, conforme estabelecido na alinea
"h2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

22.11. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado
pela contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sang¢des a
contratada.

22.12. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na
forma prevista no neste Edital e no Contrato.

22.13. A garantia da contratacdao somente sera liberada ante a comprovacao de que a
empresa pagou todas as verbas rescisérias decorrentes da contratacdo, e que, caso
esse pagamento ndao ocorra até o fim do segundo més apds o encerramento da
vigéncia contratual, a garantia sera utilizada para o pagamento dessas verbas
trabalhistas, incluindo suas repercussdes previdencidrias e relativas ao FGTS,
conforme estabelecido no art. 82, VI do Decreto n? 9.507, de 2018, observada a
legislacdo que rege a matéria.

22.14. Também podera haver liberacdo da garantia se a empresa comprovar que 0s
empregados serdo realocados em outra atividade de prestacdo de servicos, sem que
ocorra a interrupcao do contrato de trabalho

22.15. Por ocasiao do encerramento da prestagdo dos servigos contratados, a
Administragdo Contratante podera utilizar o valor da garantia prestada para o
pagamento direto aos trabalhadores vinculados ao contrato no caso da nao
comprovacdo:(1) do pagamento das respectivas verbas rescisérias ou (2) da
realocacdo dos trabalhadores em outra atividade de prestacdo de servicos, nos
termos da alinea "j do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 5/2017.

23. DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

23.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n? 10.520, de 2002, a



CONTRATADA que:

a ) falhar na execucdo do contrato, pela inexecucdo, total ou parcial, de
guaisquer das obrigacdes assumidas na contratacdo;

b) ensejar o retardamento da execucdo do objeto;
c) fraudar na execucdo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

23.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo
pode aplicar a CONTRATADA as seguintes sancoes:

i) Adverténcia por escrito, quando do n3ao cumprimento de quaisquer das
obrigacGes contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que
nao acarretam prejuizos significativos para o servico contratado;

ii) Multa de:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia
sobre o valor adjudicado em caso de atraso na execu¢do dos servigos,
limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a
critério da Administracdo, no caso de execugao com atraso, podera ocorrer
a ndo-aceitacdio do objeto, de forma a configurar, nessa hipodtese,
inexecucdo total da obriga¢do assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral
da avencga;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor
adjudicado, em caso de atraso na execugao do objeto, por periodo superior
ao previsto no subitem acima, ou de inexecugdao parcial da obrigacao
assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor
adjudicado, em caso de inexecugao total da obrigacdao assumida;

(4)0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme
detalhamento constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de
atraso na apresentacdo da garantia (seja para reforco ou por ocasido de
prorrogacdao), observado o mdaximo de 2% (dois por cento). O atraso
superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administracido CONTRATANTE
a promover a rescisdo do contrato;

(6)as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo
consideradas independentes entre si.

iii) Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

iv) Sangdo de impedimento de licitar e contratar com érgdos e entidades da
Unido, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco
anos.

v) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que



seja promovida a reabilitacio perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

o3 "N

23.3. A Sancdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv
também é aplicdvel em quaisquer das hipoteses previstas como infragdo
administrativa neste Termo de Referéncia.

o i3z

23.4. As sancgOes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv” e “v” poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem
efetuados.

23.5. Para efeito de aplicacdo de multas, as infracdes sdo atribuidos graus, de acordo
com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA

1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato

3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato

4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato

5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRACAO

ITEM DESCRICAO GRAU

Permitir situacdo que crie a possibilidade de
1 causar dano fisico, lesdo corporal ou 05
consequéncias letais, por ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de forca
2 maior ou caso fortuito, os servicos contratuais 04
por dia e por unidade de atendimento;

Manter funcionario sem qualificacdo para

3 executar os servigos contratados, por empregado 03
e por dia;
4 Recusar-se a executar servigo determinado pela 02

fiscalizacao, por servigo e por dia;

Retirar funciondrios ou encarregados do servigo
5 durante o expediente, sem a anuéncia prévia do 03
CONTRATANTE, por empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade
6 e a pontualidade de seu pessoal, por funcionario 01
e por dia;




Cumprir determinac¢do formal ou instrucdo
7 complementar do érgdo fiscalizador, por 02
ocorréncia;

Substituir empregado que se conduza de modo
8 inconveniente ou nao atenda as necessidades do 01
servico, por funcionario e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus
Anexos nao previstos nesta tabela de multas,

9 A o 03
apods reincidéncia formalmente notificada pelo
6rgao fiscalizador, por item e por ocorréncia;

10 Indicar e manter durante a execugao do contrato 01
0s prepostos previstos no edital/contrato;
Providenciar treinamento para seus funcionarios

11 conforme previsto na relagao de obrigacdes da 01

CONTRATADA

23.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n? 8.666, de
1993, as empresas ou profissionais que:

23.6.1. tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

23.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;

23.6.3. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administracdo
em virtude de atos ilicitos praticados.

23.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA,
observando-se o procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente
a Lein29.784, de 1999.

23.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos
valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia,
ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados
judicialmente.

23.8.1 Caso a Contratante determine, a multa deverd ser recolhida no prazo
maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicagdo
enviada pela autoridade competente.

23.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade poderda cobrar o valor remanescente
judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

23.10. A autoridade competente, na aplicacdo das sanc¢des, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano
causado a Administracao, observado o principio da proporcionalidade.

23.11. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de
pratica de infracdo administrativa tipificada pela Lei n? 12.846, de 12 de agosto de
2013, como ato lesivo a administracdo publica nacional ou estrangeira, copias do
processo administrativo necessarias a apura¢dao da responsabilidade da empresa



deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para
ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou Processo
Administrativo de Responsabilizacdo - PAR.

23.12. A apuracdo e o julgamento das demais infracdes administrativas nao
consideradas como ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos
termos da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na
unidade administrativa.

23.13. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a
Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica,
com ou sem a participacdo de agente publico.

23.14. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

24. DOS CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

24.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as
usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

24.2.Os critérios de qualificagdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo
fornecedor estdo previstos no edital.

24.3. Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo:

24.3.2.4. Podera ser admitida, para fins de comprovacdao de quantitativo
minimo do servico, a apresentacdo de diferentes atestados de servicos
executados de forma concomitante, pois essa situacao se equivale, para
fins de comprovacdo de capacidade técnico-operacional, a uma Uunica
contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n.
5/2017.

24.3.2.5. O licitante disponibilizard todas as informac¢des necessarias a
comprovacao da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando,
dentre outros documentos, cdpia do contrato que deu suporte a
contratacao, endereco atual da contratante e local em que foram prestados
os servicos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.

24.3.3. Declaragao de que o licitante possui ou instalara escritério em local
(cidade/municipio) previamente definido pela Administracdo, a ser comprovado
no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia do contrato.

24.3.5. As empresas, cadastradas ou ndao no SICAF, deverao apresentar atestado
de vistoria assinado pelo servidor responsavel

24.3.5.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo
emitida pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as
condicdes locais para execucdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento
das condic¢des e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume
total responsabilidade por este fato e nao utilizara deste para quaisquer
guestionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou financeiras
com a contratante.

24.4. Os critérios de aceitabilidade de precos serdo:



24.4.1. Valor Global: R$518.054,40 (quinhentos e dezoito mil, e cinquenta e
quatro reais, e quarenta centavos).

24.4.2. Valores unitarios: conforme previsto nesse termo de referéncia no item
1.

24.5. O critério de julgamento da proposta é o menor preco global.

24.6. As regras de desempate entre propostas sao as discriminadas no edital.

25 DO INiCIO DA EXECUGAO DOS SERVICOS
25.1 A execugdo dos servigos serd iniciada em data a ser estabelecida na Ordem de Servigo, ndo podendo

ser superior a 30 (trinta) dias corridos apds a assinatura do contrato, sendo que a data estimada para inicio
dos servigos é abril de 2022, na forma que segue:

25.2 O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, contados a partir da assinatura do contrato,
autorizada por Ordem de Servigo a ser emitida pelo Campus Salto do IFSP, podendo ser prorrogado até o
limite de 60 (sessenta) meses, mediante Termo Aditivo, de acordo com a Lei Federal n2 8666 de 21 de
junho de 1993.

26. DA ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

26.1. O valor de referéncia para a contratacdo, serd R$518.054,40 (quinhentos e
dezoito mil, e cinquenta e quatro reais, e quarenta centavos).

27. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

27.1. As despesas decorrentes da presente contratagao correrdo a conta de recursos
especificos consignados no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotacdo
abaixo discriminada:

Gestdo/Unidade: 26439 / 158364;
Fonte de Recursos: 8100000000;
Programa de Trabalho: 12.363.5012.20RL.0035;

Elemento de Despesa: 3.3.90.32.20;

Salto, 8 de abril de 2022

INTEGRANTE(S) REQUISITANTE(S)
Wellington Romao Santos
Coordenadoria de Licitacdes e Contratos

SIAPE: 2174770

Alissa legoroff de Almeida Torrijo
Diretora Adjunta Administrativa



SIAPE: 2154919

Apos andlise, aprovo este Termo de Referéncia, considerando que do mesmo constam os
elementos capazes de propiciar a avaliagdo do custo/beneficio, para atender as
necessidades do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo.

Edilson Aparecido Bueno
Diretor Geral - Campus Salto
SIAPE: 1861217

Documento assinado eletronicamente.

Apéndices:
| — Estimativa fornecimento diario alimentos;
Il — Cardapio minimo;

Il - Combo Saudavel;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia — Servigos Continuados com Dedicagdo Exclusiva de Mao-de-Obra
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